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Menu Primavera

Antipasto
Tagliere Gabbiano

Salumi tradizionali, prelibatezze d oca,

polentine miste, sott oli della casa

Primi Piatu

Tortelh rossi
con salsa di noct e Grana Padano

Risotto con carciofi

mandorle tostate al profumo di limone

Secondi Piatt

Filetto di maialino

ai mirtilli rossi di montagna

Selezione di formaggi tipici

con marmellata e mostarda casalinghe

Dessert
Torta di cerimonia

oppure
Fantasia di Dessert

Prezro-apersonasd€

Prezzo promozionale 50 €

Pacchetto base compreso:

e Coperto, servizio, pane fatto in

casa, acqua e caffe
e Prosecco DOC
e Il Volo Bianco (chardonnay)

e Il Volo Rosso (pinot nero)

Menu Oca di Corte

Antipasto

Prelibatezze d’oca
Salumi d’oca, foie gras, sott oli della casa

Primi Piatu

Crespella Gabbiano

con salsiccia d’'oca e granella di torrone

Risotto Milanese ma non troppo

con safferano Sol Regina e ragi bianco d’oca

Secondi Piatu

Tagliata di Petto d’oca come piace a noi

con salsa agli agrumi e patate di Avezzano

Selezione di formaggi tipici
con marmellata e mostarda casalinghe

Dessert

Torta di cerimonia

oppure
Fantasia di Dessert

Prezzo-apersona6bi-€

Prezzo promozionale 60 €

Aperitive 5 €

Stuzzichini caldi e freddi con Spritz,
Prosecco e Analcolico

Buffet dolei 5 €

Quattro finger food di dessert
alternativi alla torta scelta

Menu Tradizione

Antipasto

Misto di salumi della nostra terra con

giardiniera casalinga

Primo Piatto

Gnocchi rosa
con ragut di manzo razsa Bianca Val Padana e
Junghi chiodini

Secondo Piatto
Faraona 1983

con mostarda casalinga e patate di Avezzano

Le tre Dop di Cremona

Provolone Valpadana, Salva Cremasco e Grana

Padano

Dessert
Torta di cerimonia

oppure
Fantasia di Dessert

Presroapetsotnas€

Prezzo promozionale 45 €

Vini territorio 5 €

e [ranciacorta Brut Bredasole
e Lugana DOC Selva Capuzza
e Monte Netto Merlot San Michele

Liquori e digestivi 5 €

Selezione di liquori e digestivi
fatti in casa per il dopo pasto

Menu Bambini

Antipasto
L.o stesso del menu scelto

Primo Piatto
Pasta al pomodoro

oppure
Risotto giallo

Secondo Piatto
Cotoletta con patate

Dessert
Lo stesso del menu scelto

oppure
Gelato al fiordilatte

Menu completo 35 €

(antipasto | primo e secondo | dessert)

Menu con due piatti 27 €
(antipasto | primo o secondo | dessert)

Orari di apertura:

Siamo aperti dalle 12:30 alle 16:30
e dalle 19:30 alle 23:30.

I’eventuale permanenza oltre
questi orari va concordata
preventivamente e verra
conteggiata a 50 € l'ora.



